In unserer Brennerei

veredeln wir bereits seit vier Generationen ausgesuchte
Friichte, Trester und Hefe zu gehaltvollen Destillaten. Im fei-
nen Spiel der Temperaturen wird mit viel Ruhe und Fach-
wissen ,Hochgeistiges” erzeugt. Gut Ding will Weile haben.
Und unsere Geduld bei der Lagerung zahlt sich aus: Wir
présentieren lhnen ausgereifte, edle Bréinde.

Obstler 0,70 L. 950 €
Zwetschgen 0,70 ltr. 12,00 €
Williams Birne 0,70 ltr. 13,50 €
Weinbergspfirsich 0,50 Lir. 13,00 €
Mirabellen 0,50 Lir. 13,00 €
Weinbergspfirsich Likor 0,35 Lir 950 €
Weintrauben Likdr 0,50 Ltr. 10,00 €
Trester Sahne Likér 0,35 lir. 12,00 €
Hefe 0,70 Lr. 8,50 €
Alte Hefe 0,35 Ltr. 950 €
Trester 0,70 Lir. 8,50 €
Alter Riesling Trester 0,35 Lir. 12,00 €
Traubenbrand 0,35 L. 14,50 €
Marc vom Uhlen 0,35 Lir. 16,00 €
Trester classico 0,50 Lir. 16,00 €
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Liefer- und
Zahlungsbedingungen

Das Angebot ist freibleibend. Der Versand erfolgt in
allen méglichen Kartongréfien, wahlweise sortiert.

Frachtkosten innerhalb Deutschlands (Anderung vorbehalten)
12 Fl. 6,00 € 36 Fl. 13,00 € 60 Fl. 1700 €

24 Fl. 950 <€ 48 Fl. 15,00 € 120 Fl. 30,00 €

ab 200 Flaschen frachtfrei

Rabatt fir Selbstabholer:

ab 12 Fl. 0,30 € proFl.  ab 50 Fl. 0,50 <€ pro Fl.

Zahlung innerhalb von 14 Tagen ohne Abzug.
Erfillungsort ist Winningen.
Gerichtsstand fir beide Teile ist Koblenz.

Weingut
Ridiger Kraber

WEIN, SEKT,
EDLE BRANDE

Hahnenstraf3e 14

56333 Winningen/Mosel
Telefon 02606 - 351
Telefax 02606 - 2600
info@weingut-kroeber.de
www.weingut-kroeber.de



Im Weinberg

arbeiten wir zur Erhaltung einer einmaligen Landschaft und
zur Erzeugung hochwertiger Weine. Jeder Arbeitsgang im
Zyklus der Jahreszeiten wie Aufbinden, Entbléttern und Lesen
ist ein Mosaikstein auf dem Weg dorthin. Je nach Witterungs-
verlauf handeln wir spontan und kreativ, um einen optimalen
Reifeverlauf zu erreichen.

Nach Champagner-Methode / Secco
Nr. 0,75 Lir.

24 2009 Krdber's Rieslingsekt Brut 900 €

Flaschengdrung, handgeriittelt

30 2010 Riesling Secco ,Linda”
fruchtig & belebend

6,00 €

1 2010 Rivaner
Feinherb

Restzucker 11,5 g/Ltr., sdurearm

4,80 €

Trockene Weine
Nr.

2 2010  Winninger Domgarten 530 €

Riesling Qualitétswein Trocken
Restzucker 5,7 g/Lir.
3 2010 Krdber’s Riesling Trocken

vom Schiefer”
Restzucker 5,2 g/ Ltr.

4 2010 Uhlen S 750 €
Riesling Kabinett Trocken
Restzucker 6,8 g/Ltr.
S wie Schiefer, selektioniert ...

5 2010 August-Horch Edition
Winninger Réttgen
Riesling Spéitlese Trocken
Restzucker 7,2 g/Ltr.

6 2010 Uhlen
Laubach
ab September 2011

7 2009 Uhlen Nr. 1

Riesling Spéitlese Trocken
Restzucker 7,9 g/Lir.

6,50 €

14,50 €

17,50 €

12,50 €

Preisliste Juli 2011

Im Herbst

achten wir auf ausgereifte Trauben und den richtigen Zeit-
punkt der Lese, die sehr selektiv durchgefishrt wird. Wir legen
Wert auf eine schonende Verarbeitung und verzichten auf
jede mechanische Belastung der Trauben. Die mit viel Mihe
im Weinberg gewonnene Qualitét soll sich méglichst rein und
ohne Aromaverluste in unseren Weinen widerspiegeln.

Halbtrockene Weine
Nr. 0,75 Lir.

8 2010  Winninger Hamm 540 €

Riesling Qualitétswein Halbtrocken
Restzucker 15,8 g/Lir.

9 2010 Winninger Briickstiick
Riesling Kabinett Feinherb
Restzucker 16,2 g/ Lir.

10 2010 Winninger Réttgen

Riesling ,Alte Reben” Feinherb
Restzucker 16,9 g/ Ltr.

6,50 €

900 €

Fruchtige Weine
Nr. 0,75 Lir.

15 2009 Winninger Briickstiick 530 €
Riesling Qualitétswein

16 2010 Winninger Réttgen 6,50 €
Riesling Kabinett

17 2009 Winninger Réttgen 8,30 €
Riesling Spétlese

18 2010 Winninger Réttgen 12,30 €
Riesling Spéitlese ,Alte Reben”
ab September 2011

Auserlesenes

Nr. 0,50 Ltr.

19 2006 Winninger Réttgen 18,00 €
Riesling Auslese

20 2009 Winninger Réttgen 18,00 €

Riesling Auslese

Unsere Lagen

Uhlen, Réttigen und Hamm bringen mit ihren mineralstoff-
reichen Schieferbdden einzigartige Rieslinge hervor. Dieses
Terroir optimal zu nutzen ist unser vorrangiges Ziel. Durch
biologische Schédlingsbekémpfung erhalten wir das natiir-
liche Gleichgewicht. Unsere Weinberge sind ein Refugium
fir seltene Tierarten wie Apollofalter und Smaragdeidechse.

Von Frost und Edelfaule
Nr. 0,375 Lir.

22 2003 Winninger Réttgen 2500 €
Riesling Beerenauslese

23 2005 Winninger Uhlen 30,00 €
Riesling Beerenauslese

25 2006 Winninger Réttgen 30,00 €
Riesling Beerenauslese

26 2008  Eiswein Winninger Domgarten 50,00 €
Ein Wein der Superlative,
gelesen bei -16° C

27 2005 Winninger Réttgen 60,00 €

Riesling Trockenbeerenauslese

Rosé- und Rotweine
Nr. 0,75 Lir.

12 2010 Spdtburgunder Rosé 550 €
Qualitétswein Halbtrocken
Restzucker 9,5 g/Ltr.

13 2009 Dornfelder Rotwein 570 €

Qualitétswein Trocken
Restzucker 1,8 g/Ltr.

Aus der Fachpresse

,Neben viel Wiirze bieten diese wunderbaren harmonisch-
trockenen Rieslinge recht ippige Kurven. Trotzdem gibt es
keine Schwere, sogar der Kabinett besitzt eine herrliche
Le'Chhgke't'” Stuart Pigott: kleiner genialer Weinfiihrer 2009
Wie immer ist bereits der ,einfache” trockene Riesling ein
animierender, saftiger Wein — eine eindrucksvolle Visiten-

karte des Weingutes.” Eichelmann: Deutschlands Weine 2009



